
No cobramos servicio de mesa

Precio 

precios expresados en miles 

Coca cola, Coca zero, Sprite, Sprite zero, Fanta zero $ 5

Agua con gas o sin gas $ 4

Limonada con menta y jengibre $ 7

Pomelada con menta $ 7

Cerveza artesanal Ipa American, Malta Caraclair, Lúpulo Simcoe / 4,5% ABV. $ 8

Cerveza artesanal Red Honey, Malta Múnich Bélgica, Lúpulo Bravo, Miel Organica / 5% ABV. $ 8

$ 8

Growler 1 litro para llevar $ 28

Growler 2 litro  para llevar $ 36

Negroni $ 12

Aperol Spritz $ 13

Gin tonic, Beefeater Gin $ 11

Campari Orange o Tonic $ 10

Tartar de salmón, palta cubeteada, mango, cebolla morada, con aderezo tartar. $ 26

Burrata con jamón crudo, polvo de olivas, pesto de rúcula, chutney de tomate, vinagreta. $ 24

Provoleta, con cebollas caramelizadas y tomates confitados. $ 19

Croquetas de jamón serrano, con deep de salsa pomodoro. $ 19

Buñuelos de espinaca, con alioli de morrón ahumado y alioli de hierbas. $ 18

Hummus triple, con bastones de zanahoria, apio y tostadas de focaccia. $ 16

Empanadas de vacio y asado, con deep de salsa llasgua. $ 6

Como cortesía, para nuestros platos, les ofrecemos una variada selección de salsas y acompañamientos:   
babaganoush, barbacoa ahumada, mayonesa, cebollas caramelizadas, chimichurri, salsa criolla, mostaza, alioli de 

hierbas, kétchup, romesco, huancaína.

Cerveza artesanal Pilsen, Malta Carapils, Lúpulo Pahto Francia Malta Carapils, Lúpulo Pahto 
Francia.



Ensalada de Salmón, mix de verdes, cabutia asada, tomates cherry, choclo y palta. $ 29

$ 39

Ensalasa Caesar, pechuga grillada y panceta crocante. $ 26

Ensalada de la Huerta, peras asadas, queso brie, rúcula, almendras y reducción de aceto. $ 22

Hamburguesa casera, panceta grillada, cebolla caramelizada, cheddar y papas fritas. $ 24

Sándwich de focaccia casera, pechuga grillada, rúcula, palta, queso, tomates fritos y papas fritas. $ 26

$ 49

Ojo de bife Angus 400 grs a la parrilla, con papas fritas y ensalada mix de verdes. $ 49

Vacio Angus cocción 9 horas, con escamas de sal, papines andinos al romero y ensalada. $ 39

Milanesa de bife de chorizo Angus napolitana, con puré de papas y ensalada mix de verdes. $ 39

Milanesa de bife de chorizo Angus a la suiza, con papas fritas y ensalada mix de verdes. $ 39

Milanesa de bife de chorizo Angus clásica, con puré de papas y ensalada mix de verdes. $ 34

Salmón grillado, con gremolata verde con puré de papas y ensalada mix de verdes. $ 39

Abadejo a la parrilla, con gremolata verde con puré de papas y ensalada mix de verdes. $ 34

Suprema con espinacas a la crema gratinada, papas fritas y mix de verdes. $ 28

Pechuga grillada, con papas fritas y ensalada mix de verdes. $ 25

Espinacas a la crema $ 13

Puré de cabutia $ 12

Papines andinos al romero $ 11

Papas en tejas a la crema y queso $ 11

Berenjenas Tempura, con suave salsa sweet chili. $ 14

Ensalada de rúcula y parmesano $ 9

Asado del centro ahumado, con piña de pino, a la parrilla con papas fritas y ensalada.                 

Ensalada de Mariscos, con chipirones, calamares, gambas, langostinos, mejillones, mango en 
cubos sobre colchón de verdes y un aderezo de oliva, maracuyá, jugo de lima, limón, tabasco y coco 
tostado (levemente picante).



Sorrentinos caseros de jamón y mozzarella $ 26

Agnolottis caseros de salmón $ 28

Ravioles caseros verdes de cabutia $ 26

Penne Rigatti, Sin TACC $ 24

Malfatti caseros de ricota, espinaca y queso parmesano $ 24

Salsas: Panna, Pomodoro, Bolognesa, Alfredo, Carbonara, Mediterránea y Mixta.

Degustación de Postres: Flan, Chocobrownie, Tiramisú. $ 26

$ 20

Copa helada con frambuesas y crema batida $ 19

Helado 2 sabores (dulce de leche, americana, mascarpone, pistacho y chocolate al 70%) $ 14

Pavlova Mousse de Lima $ 18

Pavlova Mousse de Frutos Rojos $ 18

Tarta Tatin clásica de manzanas caramelizadas, con helado. $ 16

Chocobrownie (con suave sabor a ron) $ 12

Affogato al café $ 12

Tiramisú $ 14

Flan Parisien, con espejo de chutney de frutos rojos. $ 14

Focaccia adicional $ 9

Pan Sin Tacc $ 5

Café / Cortado $ 5

Té Inti Zen, varios sabores. $ 5

Texturas de Chocolate, base de brownie semi amargo, centro de chocolate con leche y pistacho, 
suave mousse de frutos rojos y coronado con chocolate blanco y pistachos crocantes.



Malbec

Rutini $ 54

D.V. Catena Malbec-Malbec $ 45

El Enemigo $ 46

Angélica Zapata $ 45

Escorihuela Gascón, Pequeñas Producciones $ 45

Familia Gascón $ 19

Las Compuertas 5 Suelos $ 50

Escorihuela Gran Reserva $ 29

Durigutti Carmela Guarda $ 66

Escorihuela Gascón $ 14

Tutú $ 29

Durigutti Carmela Gran Reserva $ 54

Saint Felicien  $ 28

Durigutti Reserva Malbec $ 36

Chacho La Pura $ 29

Salentein Reserva $ 24

Lamadrid Reserva $ 44

Durigutti Carmela $ 28

Nicasia $ 26

Antro $ 19

Lamadrid DOC $ 29

La Madrid, Los Bocheros $ 26

Durigutti HD $ 28

Saint Felicien 375ml $ 10

Cabernet Sauvignon

Angélica  Zapata, Cabernet Sauvignon $ 39

Rutini, Cabernet Sauvignon $ 48

Lamadrid Reserva, Cabernet Franc $ 42

Luigi Bosca, Cabernet Sauvignon $ 27

Salentein Reserva, Cabernet Sauvignon $ 22

Durigutti HD, Cabernet Sauvignon $ 28



Blends

Rutini, Cabernet Franc - Malbec $ 38

DV Catena, Cabernet - Malbec $ 34

Los Bocheros $ 26

Las Vertientes Reserva $ 38

Durigutti Tintas de Pie Franco $ 26

Cafayate,  Torrontés $ 12

Pinot Noir

Luigi Bosca $ 36

Salentein Merlot $ 24

DV Catena $ 28

Salentein $ 28

Blancos y Rosados

El Enemigo, Chardonnay $ 60

Angélica Zapata, Chardonnay $ 39

Escorihuela Gascón, Pequeñas Producciones, Chardonnay $ 46

Familia Gascón, Chardonnay $ 16

Escorihuela Gran Reserva, Chardonnay $ 26

Rutini, Chardonnay $ 42

Durigutti Proyecto LC, Blanco de Fincas $ 58

Escorihuela Gascón, Chardonnay $ 18

Antropo Blanc de blancas $ 24

Zaha Flolaria, Blanco $ 29

Luigi Bosca, Chardonnay $ 29

Los Bocheros, White Blend $ 27

Salentein Reserva, Chardonnay $ 22

Luigi Bosca, Rose $ 45

Salentein Reserva, Rose $ 36

En copas

Salentein Reserva, Chardonnay $ 9

Durigutti HD, Malbec $ 9



Espumantes

Baron B, Extra Brut $ 69

Chandon, Brut Nature $ 42

Chandon, Extra Brut $ 34

Salentein, Brut Nature $ 25

Alta Vista, Vive Sweet Sparkling $ 20

Whisky

Macallan Sherry 12 años $ 38

Almuerzos Sábados y Domingos de 12 a 15 hs. 
Cena todos los días de 20 a 24 hs.


